FROMAGE DE HERVE AOP

Produit depuis le Moyen Age, en Faisant fermenter Ia
traditionnelle maguée, ou balbeurre, le Frormage de
Herve est olbtenu d partir de lait de vache, provenarnt
danirmoux éleves sur le plateau de Herve. Seul
frormoge belge d bénéficier de 'AOP et ce, depuis
1996, il offirme une Forte personnalite aux arérmes
intenses et d la texture hormogene.

SAUCISSON D'’ARDENNE, COLLIER
D’ARDENNE, PIPE D'ARDENNE IGP

Le Saucissorn dArdenine, le Collier dArdenne et la Pipe
dArdenne sort des variétés de saucissors reconnues
IGP depuis 2017, furmées au bois de hétre et de chiéne
avec des lbaies de geniévre et ersuite séchées. Le
saucissor a une forme linéaire et allongee, la pipe urne

Forrme identique mais plus petite tandis que le collier a

une formme circulaire.

DES LABELS EUROPEENS, SYNONYMES DE QUALITE
CONTROLEE ET D’AUTHENTICITE DES PRODUITS !

Les LABELS AOP et IGP sort des sigles officiels, recomnnus et proteges par 'Union
europeenne, qui certifient le respect de nmormmes de qualite optimale par les
pproducteurs, airnsi qu'un attacherment étroit avec la région dorigine. De cette
maniere, le consommateur peut étre assure de la qualite comtrolee et de
lauthenticite du produit, sassurant - par la mérme occasion - de la protection
du patrirmoine gastronomicue europeen contre les contrefacors. Les labels
de qualité europeens sont aussi syrnonyrmes de transparence et de tracabilite,

criteres de plus en plus importants aux yeux du consormimateur.

DECOUVRIR NOTRE SELECTION CERTIFIEE

PAR LES LABELS AOP & IGP

EUROFOODART est particuliererment attaochiée a prormouvoir le
reflet d'un patrimoine singulier, oU chague produit raconte une

histoire et reflete la richesse d'un terroir.
Pour plus d’informations : www.eurofoodart.eu

Pour plus d’informations,
scannez-moi!

POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE MANGER TROP GRAS, TROP SUCRE, TROP SALE.
WWW.MANGERBOUGER.FR

De I'’ART & la GASTRONOMIE
avec une palette de
saveurs AOP et IGP

Lo campogne EUROFOODART signee
«Lexcellence Européenne est un ART.»
célebre les produits ermiblérmatiques sous les
signes de qualité AOP, IGP et IG Spiritueux,
issus d'un savoir-Faire transmis de genération
en geneération et reflétant les terroirs uniques
de la Nouvelle-Aquitaine et de la Wallorie.

Un voyoge gustatiF emtre les sovoureuses
viorndes (Veau du Limousin IGP, Agneau du
Limousin IGP, Porc du Limousin IGP, Agneaude
lait des Pyrénées IGP) et un raffiné spiritueux
(Armagnac AOC/IG) francais et des délices
Wallloris (une sélection de produits tels que le
Saucisson Gaumais IGP, Fromage de Herve
AOP, Beurre d’Ardenne AOP...).

“La Wallloriie est urie ferre de saveurs et
dautheriticite Avec les proauits IGP et AOP je suis
Fier de cuisirter des ingrédierits qui sorit le fruit d'urr
héritage uriique, respectueux de riotre patrirmoirne
et de rios tradlitioris culirnaires.”

Renavud Gonzalez,
Ambassadeur EUROFOODART.

“Les produits IGP et AOP de Walloriie, cestau vrai
au bori. Cestur plaisir de les utiliser et de les Faire . ’
découvrir a rma cormmunaute, tout ern souteriarit rros
joroducteurs locaux.”

Eileen Mossiat,
Amibassadrice EUROFOODART.

Financé par I'Union européenne. Cependant, les posiions et opinions exprimées appartiennent aux auteurs ef ne refléfent pas nécessairement celles de I'Union européenne ou de
I'Agence exécuive européenne pour la recherche (REA). Ni I Union européenne ni lautorité chargée de Foctroi ne saurient en atre tenues pour responsables.
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BEURRE D’ARDENNE AOP

Unigue beurre en Belgique & bénéFicier de I'AOP,
et ce depuis 1996, il est issu de lait pasteurisé de
vaches exclusiverment élevées dans les Ardennes
belges. Le barattage ainsi que sa maturation ot
lieu égalerment dans cette zone géographigue. Ce

PATE GAUMAIS IGP

Créeé au XIXéme siecle dans la region de la
Gaurme, A lextréme sud de la Wallonie, le
Paté gaumais est une pdte levee et cuite au
Four, Farcie de morceaux nobles de viande de
porc, marinés dans du vin blanc ou ou dans du

bbeurre, qui peut étre doux ou sale, est caracterise
oar un goUt géniéreuy, frais et autherntique.

vinaigre avec des épices et des herbes. Le Pate
gaurmais bénéficie d'une IGP depuis 2001.

PLATE DE FLORENVILLE IGP

Varieté particuliere de pormme de terre A la
texture fine et Fondante et au goUt délicat, elle
a une forrme allongee, réguliere et legererment
aplatie. La couleur de sa peau est rosee tandis
que sa chair est jaune. Sa texture et son goUt
unigue en Font un produit exceptionnel, certifié
IGP depuis 2015 et 0 déguster en salade, a la
vapeur ou daris les soupes.

ESCAVECHE DE CHIMAY IGP

Préparation froide de poisson cuit enrobé dune
sauce au vinaigre et aux oigrons, reconnue IGP
depuis 2021. Sor savoir-Faire se transrmet depuis des
generations dans le sud de la province du Hairnout.

VINS AOP & IGP

Avec pres de 105 hectares de vigries, la Wallonie
poroduit ure garmrme variee de vins labellises AOP et

SAUCISSON GAUMAIS IGP IGP, répondart & toutes les ervies des armateurs de
vir.
plusieurs formes traditionnelles telles que le vins de Pays des Jordins de Wallonie IGP et les virs
saucisson, la baudruche, le collier ou la pipe, de Cote de Sarmibre et Meuse AOP depuis 2006.
IGP le plus recemment : en 2024 | Elaboré avec Crermant de Wallonie et le Vin mousseux de Quallite
exclusiverment de la viande maigre et du gras de de Wallorie, reconrnus AOP depuis 2009.

porgc, il est recomnnu pour ses qualités gustatives et
ses specificités distinctives




