
     

    

   

  

  

  

     
 

      

    

 

Le label 'Table de terroir',  
une véritable success story !  

 
  

  

  

  

 

      

     

  

En cette fin d'année 2022, le réseau « Table de terroir » accueille 10 nouveaux 
membres. L’Agence wallonne pour la Promotion d’une Agriculture de Qualité (Apaq-

W) a effectivement reconnu 10 établissements HoReCa supplémentaires, issus des 
quatre coins de la Wallonie, avec un passage symbolique au 50ème établissement 

labellisé.    
    

  

     
 

    

 

Qu'est-ce que le réseau « Table de terroir » ? 
 
  

  

  

  

 

     

  

   

  

 

Un label qui met en avant des restaurateurs et restauratrices 
passionnés qui s’engagent, au quotidien, à mettre à l’honneur 
nos produits locaux et à soutenir nos producteurs. 
Historiquement, le réseau « Table de Terroir » était géré il y a 
quelques années par l’Office des produits wallons qui a été 
intégré au sein de l’Apaq-W.  
 
 

     

  

     

 

     

  

En 2021, l’Apaq-w, sous l’impulsion du Ministre wallon de l’Agriculture, Willy BORSUS, avait voulu redonner 
un nouvel élan à ce réseau avec, notamment, une nouvelle identité visuelle, de nouvelles exigences 
et des engagements plus stricts traduits dans la charte « Table de terroir ». Dans le cadre du Plan de 
relance de la Wallonie, l'ambition affichée était d'atteindre en 2022 50 établissements. Le réseau 
comptabilise désormais 55 établissements. Objectif donc largement atteint!  
    

  

     
      

         

Découvrez le réseau Table de terroir sur  
jecuisinelocal.be/tabledeterroir 

http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/vznNCpPq133ZMnF_VaH8I2tue6l9nTg3wWrcMmwYW4HibZTVEWIKv-_QHX2N0AkKU-HWwEVLEcedzi_b51YtAbi-lNyaxeHl27RSLIfe1XByYpE1to5hUzrTaQwhHIGpL2BWXeSgZDeiGmZELyjooxTfikET0tj696KHEczJrkQ7ti9IzNETnyFmXVEvLdZWyVGbJWOY5PZzwcgd
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/xW4VC2s72PZK-oJRUwXU6Kah5bwV6KJpTSeOJNqUSmRQLitpAVjgYU8lPRVEqc_dCpTjxyYjDZTMbxaEdkmGwC_35zZ6CwKeDSkTPk6pLwyaNHMWAA9iMAziyKygMkzbwW-to3XOU3TTMuEBqHC6zcNjyj0WcdA-_hFM6fUtW3uG266DT2nGIyc4iBW0TxZDwtniLnLdFRaThV6nReaES_8o2y9Cv20BUfkA9B-URFd7H2UAfni4X6bxmMJ2ZvWh55tIHeqzEBkEKq4cnykFGL1U7T4
http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/9qBGx8GzlLk8062Ib4anmcVhTuWs7o5xG1Nhr9kALftSGMvmoNAQmEz4TZBNFCGeXBxmUo4ufGGGXT-eGUPBol0Aoi53PRlW40LOLsGyP5LzOs-fKnRobtCbDhRUorh-QxRkdqHlF6J4dKUWjIrSXm47RELoEPs82Oh55rcP5Qu-w_j4L6aP4wKulK5yldyyQdVB-4b1NwmnEl_b74KvnaI


2022 : une année riche en promotion !  
 
     

 

  

  

 

Plusieurs actions de communication ont été menées tout au long de l’année comme notamment : 

• 2 campagnes en télévision réalisées durant les mois de novembre et décembre avec 700 passages 
du spot publicitaire sur des multiples chaînes (RTL TVI, Club RTL, Plug, TF1, TMC, La Une, Tipik, 
AB3) ; 

• 1 campagne en radio réalisée sur Nostalgie en novembre avec un concours à la clé pour les 
auditeurs ; 

• 240 bons à valoir dans les restaurants “Table de Terroir” distribués lors des animations à destination 
du grand public (C’est bon c’est wallon 21 & 22 mai / 29 & 30 octobre ; Foire agricole de Libramont 
du 29 juillet au 1er août ; Foire agricole de Battice 2 & 3 septembre) ; 

• 1 marché public relatif à la création de contenu pour le réseau “Table de terroir” : shooting photos 
et production de vidéos de présentation pour chaque établissement ”Table de Terroir" avec mise à 
l'honneur d'un producteur ; 

• Développement de la communication sur les réseaux sociaux (2.700 abonnés sur Facebook et 
ouverture d'un compte Instagram en décembre 2022).  

 
  

  

  

 
 

    

 

À quoi s'engagent les restaurateurs ? 
 
  

  

  

  

 

      

     

  

En adhérant au réseau “Table de Terroir”, les restaurateurs s’engagent à sublimer le terroir tout en 
valorisant l’agriculture locale, durable et de saison. 
  
Ils souscrivent à une charte qui respecte des critères bien précis. Le restaurateur s'engage à :  

  

http://r.mailing.apaqw.be/mk/cl/f/Vgl2lCXJD4gxshVjPxCaZAVFQ1Q21-yfcWj2sBwKUyrvEV0BA1jkltIPQbTgqCQblf45v4k1epATF1goys1pIvmSzd1zWUtyBRzckv1xjIcoi2H7-dHVmRzBLMp1LVUP8rU27GripwdmvzmlnmGMPDH7Ev-382I4oO9-g3t6N31sFAZ7vpIsqOE0fjJV58b_Ky4lRas-7Ww9VkZdfJLLQ24


• Proposer en permanence à la carte des produits locaux, et ce, au travers des différentes 
catégories de produits suivantes : viandes, poissons, fruits et légumes, œufs, produits laitiers, 
condiments, etc ;  

• Varier les produits locaux proposés à la carte et ainsi être en adéquation avec les saisons ; 
• Proposer en permanence à la carte des boissons au minimum 6 références locales issues des 

catégories suivantes : softs, cidres, vins, bières artisanales et spiritueux ;  
• Rémunérer ses partenaires producteurs et artisans de manière juste et équitable. 

  
Ce label a pour ambition de créer une dynamique locale positive et attractive tant pour les producteurs 
que pour les restaurateurs et être gage de qualité auprès des consommateurs. 
 
      

     
 

     

  

   

  

 

Agristore, le site de petites annonces 
des produits locaux à destination des 
profesionnels   
 
 

L'Apaq-W a récemment lancé la plateforme www.agristore.be, 
destinée à mettre en relation l'offre et la demande pour 
faciliter la commercialisation de produits locaux auprès 
d'acheteurs professionnels mais aussi pour éviter le gaspillage 
alimentaire. En un clic, les acheteurs ont d'une part accès à 
toutes les offres de produits en temps réel à proximité de chez 
eux ; d'autre part la possibilité d’entrer en contact 
directement avec les producteurs.  
 
   

 

  

     

 

 

  

  

   

 

  

   
 

   

 

  

   
 

   

 

  

   
 

 

 

 
  

  

     
   

 
Vanessa Poncelet 

 Service presse 
081 33 17 03 
0472 84 56 82 

v.poncelet@apaqw.be 
  

Mathilde Dernivois 
Horeca de terroir 

081 33 17 36 
m.dernivois@apaqw.be 

  
Agence wallonne pour la Promotion d'une Agriculture de Qualité 

Avenue Comte de Smet de Nayer 14 - 5000 Namur 
www.apaqw.be 
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